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Referéncia Amostra Referéncia Amostra
Fragrancia/Aroma 7,14 8,38 Uniformidade 10 10
Sabor 7,14 8,19 Xicara Limpa 10 10
Finalizacéo 7,14 8,00 Docura 10 10
Acidez 7,14 8,13 Final 7,14 8,13
Corpo 7,14 7,81
Equilibrio 7,14 8,00 Total 80 86,63
Descricdo Sensorial Aroma/Fragrancia
10

Aroma intenso floral com notas 9

de mel e frutas citricas e apés a

infusdo, caramelo e erva-doce. o

Equilibrio Sabor
Sabor adocicado lembrando
melago de cana, acidez citrica 6
brilhante, encorpado,
equilibrado com finalizagéao ‘ 5 ‘
doce lembrando mel e laranja.
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